GEFLUGEL(

Genuss mit Hahnchen, Pute & Co.

Kostenloser Kids Kochkurs

Zutaten
(fiir 4 Personen):

Ganz viel Spals

Keine Vorkenntnisse

Die Eltern als Sous Chefs
Ein internetfahiges Gerat ‘

Nahrwerte:
Pro Portion ca. kcal, g Fett, g Kohlenhydrate, g Eiweil}

Zubereitungszeit:
90 Minuten



https://www.deutsches-gefluegel.de/gefluegelgenuss/
https://welove.deutsches-gefluegel.de
https://www.instagram.com/we_love_gefluegel/

Kostenloser Kids Kochkurs
Zubereitung:

1. Ob Kiichenprofi aus vorherigen Kursen oder frischer Einsteiger — hier
konnen alle mitmachen. Also: Anmelden, mitkochen und gemeinsam
genielen!

Ideal fiir kleine Entdecker und gemeinsame Freuden, denn hier haben die
Kids das Sagen und Eltern unterstiitzen als fleiige Sous Chefs!

2. Alles Wichtige auf einen Blick
Fiir wen: Kids & Teens zwischen 6 und 15 Jahren — Gerne mit
Unterstiitzung von Eltern, GroRReltern oder anderen Schnippelhilfen, die
sich in der Kiiche auskennen.
Wann: am 25. Mai 2025 von 10:30 bis 12 Uhr (plinktlich zum Mittagessen
fertig)
Kosten: Der Kurs ist kostenlos! Ihr braucht nur die Zutaten - eine
Einkaufsliste schicken wir euch vorab per Mail.
Wo: Im Online-Livestream — bequem aus eurer Kiiche aus mitkochen!
Wie: Mit kostenloser Anmeldung hier iber die Eventbrite-Seite
Was: Chicken Drumsticks mit Mayonnaisen-Marinade und zweierlei
Spielle mit Hahnchenfiletwiirfeln. Vorab vorbereiten solltet ihr den Dip.
Dafiir bekommt ihr Rezeptkarten und Einkaufslisten, sodass ihr auch
schon vorher zaubern kénnt.
Hier ist Kochspal fiir die ganze Familie garantiert! Meldet euch
beziehungsweise eure Kinder am besten direkt hier an. Noch Fragen?
Weitere Infos und ein kleines FAQ findet ihr auf der Anmeldeseite:

Hier geht es zur Anmeldung


https://welovegefluegel-kidskochen2025.eventbrite.de/?aff=Blog
https://www.deutsches-gefluegel.de/gefluegelgenuss/
https://welove.deutsches-gefluegel.de
https://www.instagram.com/we_love_gefluegel/

Kostenloser Kids Kochkurs

t!
Achten Sie auf die deutsche Herkunf
SchD\qu Aufzucht
Einkaufstipp

Heimische, nachhaltige und nach hohen Standards erzeugte Lebensmittel sind dir wichtig? Dann achte beim
Einkauf von Gefliigelfleisch auf die ,D“s auf der Verpackung: diese garantieren dir Gefliigelfleisch aus
Deutschland.

Weitere Informationen rund um Gefliigelfleisch aus Deutschland sowie viele leckere Rezepte finden Sie auf
www.deutsches-gefliigel.de


https://welove.deutsches-gefluegel.de/www.deutsches-geflügel.de
https://www.deutsches-gefluegel.de/gefluegelgenuss/
https://welove.deutsches-gefluegel.de
https://www.instagram.com/we_love_gefluegel/

